
グルメ杵屋レストラン 涼夏に向けて

杵屋の『初夏のおすすめ』はじまります

株式会社グルメ杵屋レストラン（大阪市住之江区北加賀屋三丁目４番７号、代
表取締役社長：椋本 充士）が運営するうどんブランド「杵屋」から、２０２３年６

月１日より『あかもくねばとろうどん』や酒房タイプの店舗での夜のおすすメ
ニューがスタートいたします。

栄養価の高い海藻「あかもく」をふんだんに使ったうどんや、うなぎととろろを

のせた『うなとろろ御飯』は、するすると食べやすく元気の出るメニューです。

酒房店では、ビールによく合う『いい蛸の天ぷら』をご用意しております。

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ
２０２３年５月３０日

株式会社グルメ杵屋
（東証プライム：９８５０）

本件についてのお問合せ先: 管理部 康 Tel:06-6683-1222 Mail: z.kang@g-kineya.com

＊上記のメニューにつき一部店舗では販売しておりません。販売店舗一覧でご確認ください。



『いい蛸の天ぷら』
￥430（税込）

プリっとしたいい蛸と
サクッとした衣の

歯ごたえのハーモニーを
お楽しみください
塩、天つゆどちらも

よく合います

『いい蛸の酢味噌和え』
￥320（税込）

和辛子の風味と辛味のきいた
酢味噌を、しゃきっとしたネギと
いい蛸にからめたお酒によく合う

一品です。

杵屋酒房店舗 夜のおすすめ ※販売店舗一覧をご確認ください。

杵屋 初夏のおすすめ

『あかもくねばとろうどん 季節の天ぷら盛り』
あかもくねばとろうどん単品￥900（税込）

季節の天ぷら盛り￥290（税込）

ねばねば成分フコイダン
たっぷりの「あかもく」に
さらに、オクラととろろを
のせました。だし醤油をか
け、よく混ぜてお召し上が
りください。揚げたての季
節の天ぷらぜひご一緒に。

※販売店舗一覧をご確認ください。
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