
株式会社グルメ杵屋レストラン
旨さ一番壱番亭 北加賀屋店 限定販売！

新メニュー『豚肉と玉ねぎの醤油つけ麺』販売スタートです！

株式会社グルメ杵屋レストラン（大阪市住之江区北加賀屋三丁目４番７号、代表取締役
社長：椋本 充士）が運営するラーメン業態「壱番亭 北加賀屋店」が、期間限定で新商品
『豚肉と玉ねぎの醤油つけ麺』を販売いたします。うどん・そば業態を多く持つグルメ杵屋
レストランならではの和の出汁とラーメンの出汁の融合をお楽しみいただけます。

新発売の『豚肉と玉ねぎの醤油つけ麺』は和風のそばのかえしと壱番亭のラーメンのか
えしをブレンドしたほんのりとカツオの香る逸品です。甘みの出る玉ねぎと豚肉を一緒に
煮込んだつけ汁に、オリジナルの太麺を絡めてお召し上がりください。お好みで一味唐辛
子やお酢を入れるなど “味変”もお楽しみください。

■【商品概要】
・商 品 名：豚肉と玉ねぎの醬油つけ麵
・価 格：８８０円(税込)
・販売期間：２０２３年４月１日～５月末
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株式会社グルメ杵屋
（東証プライム：９８５０）

本件についてのお問合せ先: 管理部 康 Tel:06-6683-1222 Mail: z.kang@g-kineya.com



■【新メニュー】 豚肉と玉ねぎの醤油つけ麺

■【壱番亭紹介】

壱番亭 北加賀屋店の店内は、ファミリーのお客様でもゆったりと快適にご利用できる
テーブル席が充実しております。看板メニューはピリ辛の『辛ネギ熟成味噌ラーメン』熟成濃
厚味噌だれは壱番亭オリジナルで、味わい深い風味とコクが大人気です。お酒のおつまみ
も多数取り揃えております。

■【店舗概要】

・店舗名：旨さ一番壱番亭北加賀屋店
・住 所：大阪市住之江区北加賀屋３-１-２０
・電 話：TEL：０６-６６８２-４６８１
・席 数：５４席
・営業時間：１１時～２３時 LO: ２２時３０分
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