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株式会社グルメ杵屋 うどん専門店「穂の香」
天王寺駅ミオ店メニューも一新

リニューアルオープン！
株式会社グルメ杵屋（大阪市住之江区北加賀屋三丁目4番7号、代表執行役社長：椋本充士）のう
どん専門店「穂の香」天王寺駅ミオ店が、2023年2月22日（水）リニューアルオープンします。

大阪・JR天王寺駅に隣接する「天王寺ミオ」はファッションと食を中心とする人気のショッピングセ
ンター。当社が出店する「穂の香」も、新しい客層の開拓のため、若い方にも入りやすい明るい店頭
ファサードに改装し、従来の人気メニューにさらに新たなメニューを追加しました。
トレントのピリッとした辛い味付けの出汁がおすすめの「旨辛牛肉うどん」、サクサクの揚げたてを
のせた「かき揚げうどん」などパワーのあるメニューがラインナップされています。
また、従来実施していたうどんの「半玉増量無料」を「1玉まで増量無料」にグレードアップし、若年
層にも当社自慢の「打ち立て、茹で立て」のうどんをたっぷりと召し上がっていただけるようにしまし
た。トッピングメニューも種類を多くそろえることで、カスタマイズが楽しめるようになっております。

■店舗概要
・住 所：〒543‐0055 大阪市天王寺区悲田院町10⁻39 天王寺ミオ１０F
・電 話：06-6770-1233
・営業時間：11:00～22:00
・席 数：64席

２０２３年２月１５日

本件についてのお問合せ先: 管理部 康 Tel:06-6683-1222 Mail: z.kang@g-kineya.com

（東証プライム：9850）

グルメ杵屋グループビジョン

「おもてなしで付加価値の創造を紡ぐ」



【商品概要】

★料理名：旨辛牛肉うどん

★税込み価格：単品930円、定食1,110円

特盛1,080円、定食1,260円

出汁の風味豊かな中にピリッと辛味のある熱々のつけ汁と、

甘めに煮込んだふっくらと柔らかい牛肉は、冷たいうどんとの相性がバツグンです。

生卵は、うどんに絡めて食べるのも良し、つけ汁に混ぜて味変もよし。

自分好みの食べ方を見つけるのも楽しいうどんです。



【商品概要】
★料理名：手作り冷やしかき揚げうどん
★税込み価格：単品910円、定食1,090円

海老、枝豆、玉ねぎなどを具材としたかき揚げは、

ひとつひとつ丁寧に手作り。揚げたてサクサクなので、
冷たいうどん、温かいうどん、どちらも好相性。

一品料理としても、ご飯にのせてかき揚げ丼にしても絶品です。

★料理名：手作りかき揚げ
★税込み価格：250円

★料理名：かき揚げ丼
★税込み価格：580円



【商品概要】

★料理名：チーズもち天カレーうどん

★税込み価格：1,250円

自慢の出汁にオリジナルブレンドのスパイスで仕上げたカレーうどん。

とろけるチーズとカリカリふっくらに揚げたおもちをトッピングしました。

海老天やとり天などトッピングメニューもご用意しておりますので、

自分好みにカスタマイズしてお楽しみください。
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